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食物的色彩與新鮮度和品質之間

存在著直接的關係，而且在一定程度上

食品的顏色也反映了食品的營養和功

能，所謂「擇色而食，食之有道」。所以

我們想要將這個研究應用在食品分裝

工廠裡面，摘下來的水果會直接送到工

廠裡，在輸送帶上進行挑選然後分裝

時，透過自動掃描後依據他的新鮮度、

成熟度進行分類，以減少人事成本的支

出。 

 
圖 1：實物測量 

我們準備的材料有 Arduino Uno R3

板、Tcs3200 顏色感測器。這個裝置是

運用光的三原色去執行的，藉由

Tcs3200 顏色感測器去測量，透過

Arduino 跟 Tcs3200 作連接，而 Tcs3200

感測到的數值會在電腦上顯示，由數值

我們可以得知 RGB 的數值，而我們就

可以用量測到的數值去分析我們得到

的這個值是在成熟的範圍還是尚未成

熟的範圍。 

 
圖 2：數值紀錄 

 
圖 3：流程圖 
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